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PLANODE ENSINO

DISCIPLINA: Gestao da Qualidade ANO/SEMESTRE: CARATER: Obrigatéria

na Industria de Alimentos 2018/2

CARGA TEORICA: 72 h PRATICA: 0 REQUISITO: Microbiologia

HORARIA: 72 h de Alimentos, Estatistica
Basica

PROFESSOR: Aline Cristina Arruda | CAMPUS SETE LAGOAS

Gongalves

EMENTA: Definicdo de qualidade. Sistemas de Gestdo da Qualidade. Normas de garantia da
qualidade para alimentos (NBR ou ISO 9000 e Portarias 1428/93-MS, 326/97-MS, 368/98-MAPA e
46/98-MAPA). Organizacdo e atribuicbes de controle de qualidade na industria de alimentos.
Controle estatistico da qualidade: planos de amostragem e ferramentas para controle do produto e
do processo. Correlagao entre medidas objetivas e subjetivas. Atributos de qualidade: avaliagcao da
cor, textura, viscosidade e sabor.

OBJETIVOS: O objetivo da disciplina é entender a filosofia da Garantia de Qualidade, o papel do
Controle de Qualidade e a sua importancia e aplicacéo na industria de alimentos, de forma que o
aluno possa identificar os principais campos de agao e responsabilidades do controle de qualidade
na industria de alimentos.

CONTEUDO PROGRAMATICO: O contetdo e as atividades serdo distribuidos em 36
aulas geminadas, totalizando 72 horas-aula no semestre letivo:

Aula | Data Assunto

1 06/08 | Apresentacao da disciplina e cronograma de atividades

2 07/08 |[Historico e Definicdo da Gestdo da qualidade

3 13/08 |Evolucdo da gestdao da qualidade

4 14/08 |Evolucdo da gestao de qualidade na industria de alimentos

5 20/08 | Apresentacdo do filme " De carne e Osso"

6 21/08 |Discussao do artigo Gestdao da qualidade na industria Alimenticia ( Feo, E.
A.)

7 03/09 [Discussao do filme de Carne e Osso, como apresentacdo do tdépico
motivacao.

04/09 |Motivagao para qualidade
10/09 [Atividade extra classe

10 11/09 |Padronizacgado na Industria de Alimentos

11 17/09 |Introducdo Ferramentas da Qualidade

12 18/09 | Continuagdo Ferramentas da Qualidade
13 24/09 | Apresentagdo de Trabalho: Ferramentas da Qualidade

14 25/09 |Ferramentas de qualidade: atividade pratica
15 01/10 |Proval
16 02/10 |Programa 5S




17 08/10 [Atividade extra classe: Artigo aplicacdo do 5 S na industria.

18 09/10 [Atividade extra classe: Artigos sobre Just in time

19 15/10 |Discussdao de artigo sobre a viabilidade do Just in Time na Industria de
Alimentos

20 16/10 [Programa Just in Time

21 22/10 |Ciclo PDCA: Histérico e conceitos
22 23/10 |[Ciclo PDCA: Aplicacoes

23 29/10 |BPF

24 30/10 |BPF

25 05/11 |APPCC

26 06/11 |[APPCC: atividade extra classe
27 12/11 |Rastreabilidade

28 13/11 | Continuagdo Rastreabilidade

29 19/11 | Auditorias

30 20/11 | Amostragem

31 26/11 | Amostragem: exercicios praticos
32 27/11 |Prova2

33 03/12 |Prova Substitutiva

34 04/12 | Apresentacdo de trabalho

35 10/12 | Apresentacao de trabalho

36 11/12  |Revisdo de prova

METODOLOGIA E RECURSOS AUXILIARES:

Aulas expositivas teoricas, dialogadas, em acordo com o conteudo programado, com
apresentacgdes de seminarios e debate de artigos.

AVALIAGOES:

« Serao realizadas 02 (duas) avaliagbes com peso unitario de 35 (trinta e cinco) pontos
e 02 (dois) trabalhos com peso unitario de 15 (dez) pontos cada, que serao
apresentados na forma de seminario. Sera aprovado o aluno que conseguir
desempenho igual ou superior a 60 (sessenta) porcento. Havera avaliagéo
substitutiva, conforme as normas académicas.
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